
Mangue, Papaye, Carottes, Choux et 
Sauce Chien

Bananes plaintain Frit Sauce Verte

Taxes non-incluses

TAPAS VÉGÉS

Patate Douce, Parmesan, Farine de 
Manioc

Croquettes de Patates 
Douces et Parmesan

13$

Jackfruit frit avec Sauce Tomate

Grio Végé 15$
Taro, Panko, Oeuf, Farine

Croquettes de Taro 14$

DESSERTS

Tarte au citron revisitée

Givré au Citron et 
Chocolat 11$

Lait de coco, Oeuf et crème

Crème Brûlée Coco 9$

À-CÔTÉS

avec Épices Créoles

Riz 4$

Salade de Mangue et 
Papaye

5$
Pommes de Terre Frites et Mayo Jerk

Frites 5$

Haricots Rouges, Lait de Coco et Épices 
du Chef

6$Haricots Rouges au Lait 
de Coco

Plantain 6$

GRIGNOTTAGE
Féroce D’Avocat

Avocat, Farine de Manioc & Sauce 
Chien

9$

Riette de Saumon
Saumon et assaisonemens du chef

11$

Boudin Créole
Porc, pain, épices créoles

12$

Tartine de Gravlax
Saumon mariné à la mandarine, crème 
aux herbes sur une tartine de pain 
grillé

18$

Pieuvre Grillée
Pieuvre grillée marinée à la 
caraïbéenne

19$

Acras de Morue 15$
5 Acras, Mayo Jerk & Pikliz

Pilons de Poulet Grillé 14$
4 Pilons avec Sauce Jerk Exotique

Ravioles 13$
5 Ravioles, Champignons, poireaux, 
tofu, gingembre & Citronnelle

Griot Kalysta 2.0 16$
Porc Frit, Sauce Brune, Pikliz 
& Sauce Chien

15$Rougail Saucisses de 
Poulet

Sauce Tomate, Gingembre, Citronelle

17$Colombo de Poulet
Sauce Colombo, Aubergines, Pommes 
de Terre

19$Gnoccis Smoked Meat
Persil, Ail, Farine de Manioc & Smoked 
Meat

Poutine Griot 18$
Griot (Porc), Pikliz & Sauce Chien

16$Boules de Mac & Cheese
Sauce Cajun, Bacon, Oignons frits

Vivano Grillé 20$
Poisson Rouge Créole, Sauce 
Chien Rouge

Crevettes Salsa 23$
Ananas, Tomates & Épices Kalysta

Côtes d’Agneau sur 
Christophines

28$

Cerise Noires, Ail et Persil

Ceviche Kalysta 26$
Sorbet Passion, Jus de Roquette & 
Graines de Citrouille

Tataki de Thon 26$
Purée de Patates Douces, Gingembre,
Fruit de la Passion & Sauce Miel

TAPAS CARAÏBÉEN

Colombo de Tofu 16$
Sauce Colombo, Aubergines, Pommes 
de Terre

Boules de Mac & Cheese 15$
Sauce Cajun, Oignons Frtits

Gnoccis de Patates Douces 17$
Persil, Ail & Farine de Manioc 

DUOS DE BOKITS

Poulet Grillé

Jambon & Fromage

Morue

Griot Kalysta

15$
Tous Servis avec Sauce Chien 

Supplément Sauce

Pikliz 4$

Délice des Îles 9$
Biscuit Sablé, Crème de Mascarpone
& Confiture de Mangue 



TABLE D’HÔTE 35$

entrée

plat principal

PLATEAU D’ENTRÉES 42$ PLATEAU VÉGÉ 38$

Griot Végé
Jackfruit frit avec Sauce Tomate

Salade de Papaye & Mangue
Mangue, Papaye, Carottes, Choux et 
Sauce Chien

Bananes Plantain
Bananes plaintain Frit Sauce Verte

Riz
avec Épices Créoles

Pilons de Poulet Jerk
2 Pilons avec Sauce Jerk Exotique

Crevettes à la Caraïbéenne
Ananas, Sauce chien, curri rouge & tomate

Gnoccis Smoked Meat
Ail, persil & Smoked Meat

Acras de Morue
2 Acras, Mayo Jerk & Pikliz

*Table d’Hôte: un choix d’entrée et un choix de plat principal servis avec riz et 
bananes plantain OU une entrée composée... Demandez au chef :)

Croquettes de Taro
2 Croquettes de Taro et Patates 
Douces

Gnoccis Végé

Ravioles végés
Tofu, Champignons, Poireaux

Croquettes de Taro
2 Croquettes de Taro & Patates Douces

Pour 2 personnes, Peut être ajusté pour 3

Ravioles végés
Tofu, Champignons, Poireaux

3 Ravioles, Tofu, Champignons, Poireaux

Ravioles végés

Persil, Ail & Crème

Pour 2 personnes, Peut être ajusté pour 3

Taxes non-incluses

: épicé

: Très épicé

: Végétarien

Griot Kalysta 2.0
Porc Frit, Sauce Brune, Pikliz 

& Sauce Chien

Rougail de Saucisses 
de Poulet

Sauce Tomate, Gingembre & 
Citronelle

Griot Végé
Jackfruit frit avec Sauce Tomate

Rougail de Tofu
Sauce Tomate, Gimgembre & Citronnelle

Acras de Morue
3 Acras, Mayo Jerk & Pikliz

Pilons de Poulet Jerk
3 Pilons avec Sauce Jerk Exotique

Croquettes de Taro
3 Croquettes de Taro & Patates Douces


